
第10回(2020年)受賞者レ・クゥ オーナー シェフ

阪下幸二さかした こうじ

移転準備中

• 2023年4月/地産地消を推進するため、地元で農業・畜産を学んでいる福井県立
福井農林高等学校と契約し、今後、さまざまな取り組みを行うことになりまし
た。

• 2023年6月/食と農をより身近に感じてもらえるイベントとして、サツマイオー
ナー制度を始めました。6月に植え付け、10月に収穫を行います。

第10回(2019年)受賞者チェンチ オーナーシェフ

坂本健さかもと けん

チェンチ
京都府京都市左京区聖護院円頓美町44－7
TEL:075-708-5307

• 2023年1月/福岡のレストランGohと伝統工芸を広めることをテーマに、清水朝
日堂の器を使い、京都清水ガストロノミーヴィレッジvol.1ダイニングエクスペ
リエンスというコラボイベントを開催しました。

• 2023年3月/Asia‘s 50 best restaurants 2023で32位にランクインしました。
• 2023年5月～8月/chefs for the blue の活動を世代間を超えて広めていくために、

高校生、大学生を対象にメンバーを募集して、学生が運営する水産資源問題を
テーマにしたポップアップレストランを開催しました。一般消費者への学生目
線からの問題の提示や、本人達も学んだ事を、今後それぞれのコミュニ

• ティで広めてくれることになると思います。

第10回(2019年)受賞者ELEZO ESPRIT オーナーシェフ

ELEZO ESPRIT

佐々木章太ささき しょうた

ELEZO ESPRIT
北海道中川郡豊頃町大津127
TEL:070-1580-1010

• 2022年10月/北海道十勝豊頃町にレストラン棟と宿泊棟３棟を併設したオーベ
ルジュELEZO ESPRITを開業。北海道道東エリア唯一の料理マスターズ受賞者
の店舗として全国からご来店いただく方々に発信する施設が完成した。

• 2023年4月/食のエキスパート集団が選ぶ『今年絶対に外せない美食店』の選考
にてシルバー賞を受賞しました。

• 2023年9月/新ビジネスの創造、地方の活性化等に多大な貢献をしたレストラン
やシェフ、生産者、地域に根差した経営者などを対象に選考する｢Super DX 
Cuisine AWARD｣(日本経済新聞社)にて「Sustainable Game Award 持続可能な
狩猟肉賞」を受賞しました。

第10回(2019年)受賞者プライベートリザーブニセコ オーナーシェフ

松之山ダイニング

髙澤義明たかざわ よしあき

プライベートリザーブニセコ
北海道虻田郡倶知安町富士見455

• 2023年7月/5回目となる野外イベント｢松之山ダイニング｣をサスティナブルと
発酵をテーマに行いました。松之山の地元の食材を使用し、現代的にアレンジ
した発酵料理と、サスティナブルなシャンパンTELMONTを楽しんでいただき
ました。

• 2023年8月/赤坂より北海道に移転し、宿泊可能な施設｢タカザワ プライベート
リザーブ ニセコ｣をオープンしました。レストランはワインテーブルmicasaと
いう名前で、薪焼料理とワインを楽しんでもらう趣向です。



第10回(2019年)受賞者たか田八祥 代表取締役

髙田晴之たかだは るゆき

たか田八祥
岐阜県岐阜市杉山町17－2
TEL: 058-262-1750

第10回(2019年)受賞者キュイジーヌレジョナルレヴォ オーナーシェフ

谷口英司たにぐち えいじ

キュイジーヌ レジョナル レヴォ
富山県南砺市利賀村大勘場田島100番地
TEL:0763-68-2115

第10回(2019年)受賞者プルミエ・クリュ オーナーシェフ

深田伸治ふかだ しんじ

プルミエ・クリュ
移転準備中

• 2022年11月/第２回受賞者の宮本けんしん氏と⾧崎の放牧牛の生産者訪問し今
後の放牧地に対する食材化の意見交換会開催。同日、合鴨農法生産者を訪問し、
米の収穫後の鴨の再肥育に関して意見交換をしました。

• 2023年1月･3月/雲仙の在来種野菜売り場タネトでの在来種の野菜のイベントを
行いました。

• 2023年5月/グルメシティ⾧崎(民間の企業、参議院議員、市、県議を顧問におき、
⾧崎の交流人口を増やすことを目的にした食に関わる団体)の立ち上げにアドバ
イザー顧問として就任しました。

第10回(2019年)受賞者かに吉 主人

山田達也やまだ たつや

かに吉
鳥取県鳥取市末広温泉町271
TEL: 0857-22-7738


